MITTAGSMENU

inkl. Suppe oder Meniisalat Fesewrnany

Montag, 1.8. - Freitag, 5.8. | Taglich von 10.30 - 14 Uhr

Menii [KLASSISEH VEGETARISCGH

Puten- . Kasespatzle
Pilzpfanne MO mit Betgkase, Rostzwiebel
. . ) : : und griinem Salat
mit Krauterreis 7 90 : ¢ 6 90
[G,0] 9 : : 9
Karreesteak . Gemiisepfanne
mit Letscho : D I : mit Waldstaudenkornreis
und Pommes frites : : und Hirtenkase, dazu
[GM] 7’90 ©  bunter Blattsalat (a6} 6’90
Faschierte Laibchen :  Thai-Gemiise Curry
mit Kartoffelpiree : M I : mit Veggie Béllchen
und Karottengemiise : : und Couscous
[A,C,G] g 7’90 [AF,M] 6’90
Gebratene Hiihnerkeule : :  Lasagne Verdure
mit Semmelfiille, Natursaftl : D O : mit Tomatensauce und

ﬁAﬁch&?épfeln 7,90 [gAeYEiyeGb]enem Grana Padano 6’90

Gebackenes Seelachsfilet @ Gebackener Fisch vom Feld

MSC zertifiziert*, mit Sauce F R : auzJSackfrquht mit| EdrdépfeI—VogerIsaIat
: und Sauce Remoulade

rotaniecon 7,90 L 6,90

M o N AT S - Site::rr?r::::]icrites,

' Rohkostsalat und Dipsaucen

HIT

° LSIE SPAREN 150 |
?

Giiltig bis Sa, 3.9.2022

A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja A e Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer
G Milch oder Laktose, H Schalenfriichte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, FISCHEREI Fischerei, die unabl ch den
O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere. GemdRB Allergeninformationsverordnung MSC Richtlinien des MS beispielhafte

BGBL 111 175/2015. Solange der Vorrat reicht. www.msc.org/de ™ und nachhaltige Fisch tifiziert wurde




